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oour 25 Donuts Squase
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o Mélangez tous les ingrédents, Jusqu'a obtenir une pate moeleuse. Laissez lever | heure 30 l

100 g de beurre = E-ngnbura \ l

3c a s da sucre
8 Etalez la pate sur une surface farinée et détallez des disques de | centimétre d'épaisseur

avec un emporte-piéces donuts Laissez lever | heure puis enfourner.

20 ol de lait

prcée de sel
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Si vous navez pas

d'emporte-piéces, utiisez un
grand et un petit verre
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Pendant. ce temps, préparez le gacage - mélangez le sucre gace, un blanc d'ceuf' et le_jus de citron
Une fois la préparation lisse et onctueuse, ajoutez quelques gouttes de colorant alimentaire
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Ure tdis les donuts refroidis, trempez-les dans le gacage et décorez-les avec des vermiceles de couleur
Laissez le gacage se durcir avant de déguster
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