
 
 

 Ingrédients: 

• 500g Cerises 
• 4Oeufs 
• 60g Beurre 
• 20g Beurre pour le moule 
• 25cl Lait entier 
• 1sachet Sucre vanillé 
• 80g Sucre en poudre 
• 1pincée Sel 

 
 

Préparation: 

1. Préchauffer votre four TH7 (210°C)  
2. Dans un plat beurré, mettre 500g de cerises.  
3. Mélanger le beurre fondu ou ramolli avec les œufs battus, le sucre, puis la farine et bien 

remuer.  
4. Ajouter le sucre vanillé, le lait entier.  
5. Verser sur les cerises.  
6. Mettre au four 30mn.  

 
 
 
 
 
 
 

 

 

                                       


