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Cupcakes grenouilles

Cuisine
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Ingrédients

60g de sucre
1 oeuf

60 g de beurre fondu

60 g de farine

Quelques gouttes dextrait d'amande amére
Pate d'amande verte

Quelques Smarties
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Ustensiles

1 emporte-piéce en forme d'ourson 1 feutre noir comestible

Préparation
Battez l'oeuf avec le sucre, ajoutez le beurre fondu et la farine puis aromatisez avec quelques
gouttes dextrait d'amande.
Chemisez les empreintes de votre moule de caissettes en papier, remplissez-les de pate et
faites-les cuire 2 180 °C pendant environ 10 minutes.
Etalez de la pate damande au rouleau et découpez-y des oursons 4 l'emporte-piéce. Les
oreilles doursons serviront d'yeux aux grenoiles.
Déposez les tétes d'oursons sur chaque cupcake. Dessinez les yeux au feutre noir comestible
et enfoncez légerement des Smarties en guise de langue.
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